Meat+ — nova trademark pro belgické modrobile

Kamil Malat, Cesky svaz chovateltl
masného skotu

Kvalita hovéziho masa se da
hodnotit, ¢i alesponi odvodit,
mnoha zpusoby. Doposud to
bylo zejména rlizné senzorické
hodnoceni, zjednodusené me-
tody vychazejici z mramorovani
(obsahu intramuskularniho tu-
ku), délky a zpusobu zrani €i sta-
fi a plemenné pfislusnosti zvi-
fete, z néhoz maso pochazi.
S nastupem genomiky se kvalita
da vyhodnotit také na bazi
genetického zalozeni jedince.
Jednim z takovych prikladd mu-
ze byt belgicky projekt Meat+,
ktery je od konce lofiského roku
dostupny chovatelim plemene
belgické modrobilé a tamni spo-
tfebitelé se s nim budou moci
prakticky seznamit v nadchazeji-
cich mésicich.

Belgické modrobilé je diky
svym prednostem masivné vyu-
zivano v komerénim kfizeni po
celé Evropé, v cCistokrevné po-
dobné se ale pro ucely masné
produkce chova prakticky jen
v zemi puvodu, Nizozemi a okra-
jové ve Francii v belgickém pfi-
hranici. Hlavni pfrednosti ple-
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O Fute (ZBM 495), ktery je jednimz poslednich bykd dovezenyc

h pro poi feby

&i st okrevné pl eneni t by do Ceské republiky, je honozygotni nositel pro Meat+

(+/+)

mene je jeho vysoka vytéznost
(tedy podil jate€né hmot-
nosti/ziva hmotnost), ktera je
v primeéru okolo 70 % u mladych
byk( a 64 % u krav. U nejkvalit-
néjsich zvirat to muze byt jesté
vyrazneé vice. Diky tomu je v Cele
produktivity na hektar, a tedy

0 Tetu de | a Coue (ZBM 457) je heterozygotempro Meat+ (Mit/-)

dopadu na zivotni prostredi, kdy
je mnozstvi masa vyproduko-
vané na jednotku zdaleka nej-
VvysSi v porovnani s ostatnimi
plemeny. Kritici naopak plemeni
vedle chovatelské narocnosti
(cisaiské rezy, reprodukéni pro-
blémy aj.) vycCitaji nizky podil
vhitrosvalového tuku, ktery je,
jak znamo, nositelem chuti, coz
se podle téchto nazorl proje-
vuje v horsi chuti masa.

Prestoze belgicka studie orga-
nizace APAQ-W z roku 2018 pro-
kazala, ze belgiCti spotiebitelé
pfi svych nakupech upfednost-
AUji maso z belgického modro-
bilého skotu pravé kvlli jeho
vzhledu, chuti a jemnosti, u ¢as-
ti zakaznik( vyvolavaji chutové
charakteristiky rezervovany Cci
dokonce odmitavy postoj k ma-
su z ,belgicakl”.

Libovosti a jemnosti vdak chté-
ji belgi€ti chovatelé a védci vyu-
Zit ve svUj prospéch a predstavit
spotiebitelim maso z plemene
belgické modrobilé jako jesté
vice chutné, dietetické a Setrné
ke zdravi konzumentl a navic



vyprodukované v mistnhich pod-
minkach. Proto pfisli s oznace-
nim ,Meat+", kterym se bude
moci pysnit maso, které spliuje
ta nejprisnéjsi kvalitativni krité-
ria.

Diky vyzkumu védcUl z univer-
zit v Lutychu a Gentu bylo zjis-
téno, Ze plemeno stale muze
délat pokroky pokud jde o ho-
mogenitu kvality masa a zejmé-
na pak jeho kiehkost. Pro-
pojenim udaju z analyz DNA
s vyhodnocenim jate¢né upra-
venych tél na jatkach a bourar-
nach vyvinuli védci geneticky
panel (soubor spravnych SNP)
nazvany Meat+. Zvifata s timto
oznaenim pfinasi konzumen-
tdm zaruku vyssi kvality pravé
Z pohledu kiehkosti masa
a tudiz i jeho chutnosti.

Na zakladé provedenych ana-
Ilyz DNA se ukazuje, ze pfiblizné
70 procent zvifat v populaci BM
je jiz dnes mozné certifikovat
jako Meat+. Kvalita u ostatnich
30 % zvifat je proménliva a ve
srovnani se zviraty, ktera vyka-
Zuji spravny geneticky panel pro
oznaceni Meat+, se da oznaCit
jako neuspokojiva, alespon v ur-
C¢itych partiich téla. Krmeni,

doba vykrmu, pfeprava, porazka
nebo chlazeni jate€né uprave-
ného téla jsou parametry, které
je mohou cast téchto odchylek
vysvétlit (ovlivnit) a na néz se
bude soustiedit dalsi vyzkum
obou univerzit.
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O Fal co van Zel donk (ZBM 336) je jednimz pétice byka z portfolia firny BBG

ktery se do dertifikace jako zl epSovatel kvality nmasa v proj ektu Meat+ neveSel

(Mt 7 Mut)

Prfestoze projekt jeSté neni
ukoncen a neni rutinné zaveden
do praxe, tfi belgické insemi-
nacéni firmy se rozhodly do néj
Zapojit a co nejdrive se dopraco-
vat k co nejvyssimu podilu zvifat
s ozhacenim Meat+. Toho chtéji
docilit zarazovanim
takto certifikova-
nych bykd do
inseminace
a tim rych-
le navysit
podil no-
oznaceni. Insemi-
hace v chovech belgické-
ho modrobilého totiz hraje vy-
Zhamnou roli, jeji podil na celko-
vych biezostech se odhaduje na
cca 80 %, ha chovech nejvyssi
kvality je ¢asto jedinym zpuso-
bem zajistovani reprodukce.
Pokud vas tedy zajima, jak si sto-
ji konkrétni byk, navstivte we-
bové stranky belgickych pro-
dejcu inseminacnich davek.

0d 1. prosince 2021 tak mohou
mit inseminacni firmy na vlastni
zadost pristup k vysledkim
genetického profilu svych

bykl. Test je od stejného data
k dispozici také vsem chovate-
IGm, ktefi o testovani svych zvi-
fat projevi zajem a to na
Univerzité v Lutychu prostied-
nictvim klasickych cest, jakymi
testuji i jiné zajmové geny.

U vétsiny zvirat, ktera

jiz byla testo-
- \ vana v minu-

sitelt tohoto %‘NL)W

losti  (zvi-
fata testo-
vana na
Cipech SNP
lednu
2014), mohou

chovatelé pozadat o sta-
tus Meat+ i zpétné, aniz by bylo
nutné cely odbér a testovani
opakovat. Naklady jsou v tomto
pfipadé pouze 10,00 € (bez DPH)
za zvife. Novy geneticky test
Meat+ pro kravy a jalovice stoji
35 € (bez DPH), stejna cena jako
za test na jednu genetickou
vadu. Provedeni vsech ge-
netickych testl (tedy vsSech
genetickych vad plus Meat+)
u plemenic vyjde na 75 <
(bez DPH). U bykU jsou ceny 50 €
(bez DPH) resp. 100 € (bez s
DPH). @



